Syrarsky kotol PLEV
na kazdu mliecnu farmuw?
Zastupenie: MVLStefanek S.I.0.

&:.0 0903 248 926

Od roku 1992 vytvarame inovativhe a vysoko kvalitné
zariadenia uréené na zvySenie hodnoty mlieka. Nasou misiou
je poméct vam vybudovat prosperujuci mliekarensky podnik a
zéaroven vytvorit lepSiu buducnost pre vasu rodinu.

Preto ,,SYRARSKY KOTOL NA KAZDEJ MLIECNEJ FARME*

Za poslednych 30 rokov sme si ziskali déveru viac ako 5 000
podnikavych farmarov v Eurépe a vo svete. Tito farmari si zvolili
spolo¢nost’ Plevnik a:

* Vyrazne zvysili svoje prijmy — zarobili az 5-krat viac tym,

Ze premenili mlieko na produkty s vysokou hodnotou.

e Zlepsili svoju kvalitu zivota - ziskali vacsie
sebavedomie, hrdost, védcésSiu nezavislost, vécsiu
kontrolu nad svojim ¢asom a slobodu sustredit sa na to,
¢o je najdolezitejSie.

e Zabezpecili stabilniu budicnost’ pre svoje rodiny -
vytvorenim udrzatelného podnikania,

dalSej generacii.

ktoré odovzdaju

e UsSetrili cas a namahu - vdaka naSim pokrokovym,
automatizovanym strojom, ktoré zniZzuju manualnu pracu a
poskytuju viac €asu na rodinu alebo iné zaluby.

Ako rodinna firma chapeme vase sny o vybudovani lepSieho
zivota pre seba a budlce generacie. So spolahlivym,
modernym a automatizovanym zariadenim na

PLEVNIK

spracovanie mlieka na lokalne mlie€ne vyrobky sme tu, aby
sme vam pomohli dosiahnut’ vase ciele.

Vyuzite Specialnu ponuku!

Investujte do mliekarenského zariadenia eSte dnes za akéné
ceny a staiite sa sucastou komunity viac ako 5 000
uspesSnych mliekarov po celom svete. Nenechajte si ujst’
prilezitost' zabezpecit' svoje dedicstvo a premenit’ svoje
mlieko na uspech

Specialna ponuka plati od
1.3. do 20.6.2026!

e e o —_—

"Uvedené ceny sluzia len na informacné Ucely a nezahfiaju dph. Presné ceny vam poskyine nas regionalny zastupca MVL Stefanek.
Specialna ponuka plati do 20. 6. 2026 alebo do vypredania zasob, zlavy sa nescitavaju. SKEDF_OPRAVA_16_3 2026



CERSTVE

PRODUKTY

Tieto zariadenia su navrhnuté tak, aby vyhovovali potrebam
zacCiatocnikov aj pokroc€ilych mliekarov, ktori chcu vyrabat' Siroku
Skalu mlie¢nych vyrobkov, so zviastnym zameranim na cerstvé
vyrobky, ako su rézne druhy jogurtov, pasterizované mlieko a
dalSie. Nech uz prave zacinate svoju mliekarensku cestu alebo
mate za sebou roky skusenosti, poskytnd vam vsetko, co
potrebujete na zdokonalenie svojho remesla.

V sekcii Cerstvé vyrobky najdete starostlivo vybrané, vysoko
kvalitné

zariadenia, ktoré su nevyhnutné na vyrobu
pasterizovaného mlieka, jogurtov, pitnych jogurtov, jogurtov
s ovocim a prichutami, ako aj inych cerstvych mlie€nych

vyrobkov.

pletné.rieSenie na vyrobu
gerstvych prciﬁmwﬁ
pasterizator P v pokrocilej
a profesionalnej verzii, so
starostlivo vybranym doplnkovym
vybavenim, ktoré vam zjednodusi a
zautomatizuje pracu.

* Uvedené ceny su informativne a neobsa

'PLEVNIK

- Specialna ponuka plati do 20.6.2026 alebo do vypredanla zasob zIavy sa nescitavaju.

Kazdy balik bol starostlivo zostaveny na zaklade naSich 30-
rocnych skusenosti v tomto odvetvi, pricom kombinuje praktické
znalosti so spatnou vazbou od zakaznikov.

VsSetko prilozené prislusenstvo bolo Specialne vybrané pre
svoju schopnost’ zjednodusit' proces vyroby mlieénych
vyrobkov, zvysit funkénost naSich strojov a v koneénom
désledku vam uSetrit' Cas. Tieto nastroje su nielen praktické, ale
aj prispésobené tak, aby zaruCovali konzistentné a profesionalne
vysledky. Zakaznici, ktori tieto stroje pouzZivaju, €asto chvalia,
ako im zjednoduSuju pracu a umoznuju sustredit sa na kreativitu
a kvalitu.

zastupcu MVL Stefanek .

SKEDF_OPRAVA_16_3 2026
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Pasteurizator ADV_Universal

’ o je ur€eny pre zaciatocnikov aj pokro€ilych vyrobcov syrov, ktori
chcu vyrabat Siroku Skalu mlie€nych vyrobkov a véacsinou
. spracuvaju fermentované vyrobky (pasterizované mlieko, jogurt,
,.) ovocny jogurt, ...).
A .

Balik sa skladd z energeticky usporného a spolahlivého
pasterizatora s ohrevom az na 90 °C s automatickym regulatorom
MCS500, kde budu vSetky vaSe recepty a zaznamy o spracovani
starostlivo uloZzené aZz do dalSieho spracovania. Automaticka
regulacia pasterizatora a vyber vykonu ohrevu vam umoZnia
spracovavat plné aj mensie davky jednoduchym stlacenim tlacidla
bez dodatocného nastavovania tepelnych procesov. Sada vam
— umozni dosiahnut opakovatelny a kvalitny koneény produkt pri

'i)"’ kazdom spracovani.
. — Viac infor
XN
4
¥
200, 300, 500, 650 500, 650 100, 200
Dodatocné vybavenie «  Davkovaci redukény
* Regulacia otacok mieSadla vypust DN50
=  Vyber vykonu ohrevu =  Drevena klietka (100 1)
e Zaznamnik = Nerezovy
* Regulator MC670** oviadaci panel
(500, 650 1)
**Dostupné len v ramci Eurépy
P 100 EL ADV+ P 200 EL ADV+ P 300 EL ADV+
(A a
S <o c JER g oo ¢ IR <o <
P 500 EL ADV+ P 650 EL ADV+
MVL Stefanek, s.ro.

' | Hlavna 1, 911 05 TRENCIN
A[(CIAvtrva do 20.6.202@. . . Ing. Miroslay Khazsky
Zlava az do 20% na vybrané zariadenia +421 903 248 926
na spracovanie mlieka PLEVNIK! knazsky@mvistefanek.sk
Radi Vam poskytneme detailné informacie, TaRSAmAS ICTAEICSk

poradime pri vybere, pripadne poradime
pri navrhu prevadzky

* Uvedené ceny su informativne a nezahfiiajui DPH atd. Presné ceny vam poskytne nas regionainy zastupca MVL Stefanek, . Specialna
PLE VN,K ponuka plati do 20. 6. 2026 alebo do vypredania zasob, zlavy sa nescitavaju.

Pridat’ hodnotu mlieku

SKEDF_OPRAVA_16_3 2026
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Pasterizator PRO_Yogurt a univerzalny

je urCeny pre pokrocilych vyrobcov syrov, ktori hladaju kvalitny,
energeticky usporny, moderny a lahko ovladatelny stroj.

Pozostava z energeticky usporného, spolahlivého a moderného
pasterizatora s ohrevom az na 100 °C a automatickym regulatorom
MCS00, v ktorom budu vetky vase recepty a zaznamy o spracovani
starostlivo ulozené az do dalSieho spracovania. Dialkovy pristup —
WiFi, ktory umozriuje uplnu kontrolu nad prevadzkou pasterizatora
na dialku prostrednictvom vasho telefbnu alebo pocitaca a
poskytuje vam viac volného €asu a lepSi Zivotny Styl. Automaticka
regulacia pasterizatora a vyber vykonu ohrevu vam umoZnia
spracovavat plné aj menSie davky jednoduchym stlacenim tlacidla
bez dodato¢ného nastavovania tepelnych procesov. Stroj vam
umozni ziskat' opakovatelny a vysoko kvalitny kone€ny produkt pri
kazdom spracovani. Viac informacii...

kt
300, 500, 650 100, 200, 300 100, 200, 300
ey R I
PrisluSenstvo
= Vyber vykonu ohrevu =  Davkovaci redukény vypust
e Zaznamnik = WiFi- dialkovy
*  Regulator MC670** pristup (500, 600 I)
* Profesionalne mieSadlo = MieSadlo pro hobby (100, 200, 300 I)
na jogurt, syr a mlieko = Drevena klietka (1001)
**Dostupné len v ramci Europy
P 100 EL PRO P 200 EL PRO P 300 EL PRO
= 7
oc (T - s 0D SR 00 €
P 500 EL PRO P 650 EW PRO

o T .o ED

* Uvedené ceny st informativne a nezahiiaju DPH atd. Presné ceny vam poskytne nas regionalny zastupca MVL Stefanek . Specialna
PL E VN ' K ponuka plati do 20. 6. 2026 alebo do vypredania zasob, zlavy sa nesg€itavaju.

Pridat hodnotu mlieku
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Pasteurizer PRO+_Yogurt+

automatizovanej a nezavislej prevadzke a pre ktorych su kvalita,
uspora €asu, spolahlivost’ a opakovatelnost medzi najdélezitejSimi
vlastnostami ich prace.

h( je uréeny pre pokro€ilych vyrobcov syrov, ktori tuzZia po

V ramci balika ziskate energeticky usporny, spolahlivy a
autonémny pasterizér s ohrevom az na 100 °C, automaticky
regulator MC670 a vzdialeny pristup cez WiFi, kde mobzete
podrobne popisat a uloZit' svoje receptury aj zaznamy o spracovani
a mat plna kontrolu nad prevadzkou pasterizéra tak priamo zo
syrarne, ako aj na dialku prostrednictvom telefébnu alebo pocitaca,
¢o vam poskytne viac volného ¢asu a lepsi zivotny Styl.

Vdaka doplnkovému vybaveniu budete méct kompletne
- zdokumentovat' cely pracovny proces a vykonat vdetky pripravné
‘ &\',” l prace pred spracovanim, a potom nechat pasterizator pracovat
autonémne bez vasej pritomnosti, a to aj s potrebnym davkovanim
prisad, ¢o vam umozni ziskat optimalny, opakovatelny a kvalitny
kone¢ny produkt. Stroj vam umozni ziskat' dodatoénu vyhodu na
trhu. Viac informacii...

200, 300, 500 200,300,500 200, 300, 500 200, 300, 500

Dodatocné vybavenie

e  Oviadac MC670** =  Profesionalne miesadlo

= WiFi- vzdialeny na jogurt, syr a mlieko
pristup = Davkovacie zariadenie

°  vyber vykonu ohrevu = Zaznamnik (200, 300, 500 I)

**Dostupné len v ramci Europy

P 200 EL PRO P 300 EL PRO P 500 EL PRO

Loe @ o< I 0 swc  EID

MVL Stefanek, s.ro.
Hlavna 1, 911 05 TRENCIN
Ing. Miroslav Kriazsky

+421 903 248 926 AKCIA trva do 20.6.2026!
T Zlava az do 20% na vybrané zariadenia
' ' na spracovanie mlieka PLEVNIK!
Radi Vam poskytneme detailné informacie,
poradime pri vybere, pripadne poradime
pri navrhu prevadzky

ponuka plati do 20. 6. 2026 alebo do vypredania zasob, zfavy sa nescitavaju.

P L Ev N l K * Uvedené ceny st informativne a nezahffiaju DPH atd. Presné ceny vam poskytne nas regionalny zastupca MVL Stefanek. Specialna
Pridat hednotu mlieku
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Pasteurizer PRO+_Yogurt+ s aktivnym “ | ot

chladenim GEEP GEEP GEEH EEE)

je urCeny pre pokro€ilych a ambiciéznych vyrobcov mlie€nych
vyrobkov, ktori hladaju plne automatizovanu, nezavisli prevadzku
a povazuju kvalitu, ¢asovu efektivnost, spolahlivost a
opakovatelnost' za nevyhnutné pre svoju pracu.

Obsahuje energeticky usporny, autondmny pasterizator
vybaveny integrovanym systémom ohrevu a chladenia. Kotol
zabezpecuje presny ohrev az na 100 °C a aktivne chladenie az
na 4 °C prostrednictvom vstavanej kompresorovej jednotky so
vzduchom chladenym (PH 100) alebo vodou chladenym
kondenzatorom (PH 200 EVV).

Tento Siroky teplotny rozsah v kombinacii s integrovanym
chladenim umoZfuje, aby zariadenie fungovalo ako nadrZz na
chladenie mlieka, pasterizator a fermentatnda nadoba v jednom
kompaktnom rieseni. Zjednotenim viacerych funkcii do jedného
systému Setri cenny vyrobny priestor a zaroven vyrazne zvySuje
prevadzkovu flexibilitu. KedZe chladiaci systém pracuje nezavisle
prostrednictvom kompresora, nie ste obmedzeni externou
chladiacou kapacitou. To vam poskytuje volnost prevadzkovat
viacero procesov denne bez obmedzeni, ¢im sa otvaraju nové
moznosti pre rast vyroby a zvySenie produktivity. Viac informacii...

100,200 100 200

100 200

Dodato¢né vybavenie
e Zaznamnik =  Profesionalny mieSac na
= Vykon kurenia jogurt, syr a mlieko

= Davkovacie miesto

PH 100 EZ PH 200 EVV

bl 50 € bl A €

* Uvedené ceny su informativne a nezahffiaj DPH atd. Pre presné ceny kontaktujte nasho regionalneho zastupcu MVL Stefanek.
PL E VN ’ K Specialna ponuka plati do 20.6.2026 alebo do vypredania zasob, zlavy sa nescitavaju.

Pridajte mlieku hednotu

SKEDF_OPRAVA_16_3 2026



Technic PRO_Yogurt univerzalny

GEEDP eamEP € D @D
je ur€eny pre skusenych vyrobcov, ktori tuzia po automatizovanej a
nezavislej prevadzke a pre ktorych su kvalita, uspora casu,
spolahlivost a opakovatelnost medzi najdélezitejSimi vlastnostami
ich préace.

S tymto balikom ziskate energeticky Uspornu a spolahliva procesnu
mieSaciu nadrz PST 500 uréenu na tepelné spracovanie a mieSanie
réznych produktov s réznou hustotou. Vdaka automatizovanému
ovladaéu MC500, zaznamniku a funkcii vzdialeného pristupu budete
mdct ukladat' svoje receptury aj zaznamy o spracovani a mat' plnu
kontrolu nad nadrZou 2z riadiacej miestnosti aj na dialku
prostrednictvom telefénu alebo pocitaca, ¢o vam umozni sustredit
sa medzitym na iné technologické zaleZitosti. Viac informacii...

PrisluSenstvo

PST 500

Ohrevny modul 3_2 EW
Elektricky vykurovaci
systém 36 kW

Modul — chladenie 1_2

. .0OE (‘W - Spiralové miesadio 500 L -
= 2

* Modul pre automaticku

regulaciu

**Dostupné len v ramci Eurépy

Regulator MC670**
Nerezova ochrana motora
Zaznamnik

Modul pre vzdialeny pristup — WiFi

Modul — pre poruchu
regulatora
Mierka — pieskovana

Preco zacat’?

Vas startup v oblasti spracovania mlieka moze
zacat v malom, ale mozete ho rozsirit zvySenim
poctu vyrobnych dni alebo davok. Predajom
1400 litrov surového mlieka tyzdenne zarobite

EUR rocne. Investiciou do vyroby
jogurtu (3 dni v tyzdni) a predajom surového
mlieka pocas 4 dni by sa va$ roény prijem
mohol zvysit na EUR, ¢o vam

720

litrov
mlieka
denne y

prinesie dalSich EUR rogne. Foﬁ-.o,'
7 x200] 3. %2 4 x200]|
s Predaj surového Ovocny a prirodny Iy surové
e mlieka (0,44 jogurt (4,20 €/ a mlieko
€/l) 3,60 €/1) (0,44 €/1)
roény hruby
e 31710 € 117 960 €
Roér;)‘;p:cr,ita g:\z ‘:;ﬁg:ga Rocny prijem z predaja jogurtu a surového miieka
naklady 23780 € 50 550 €
zisk 7930 € 64 480 €
PLEVNIK T

SKEDF_OPRAVA_16_3 2026



KOAGULOVANE
PRODUKTY

Tieto balicky su navrhnuté tak, aby vyhovovali potrebam

zacCiatocnikov aj pokrocilych vyrobcov syrov, ktori chcu vyrabat

Siroka Skalu mlie€nych vyrobkov, so zvlastnym zameranim na
zrejuice vyrobky, ako su rézne druhy syrov, tvaroh a dalSie.
Nech uz prave zaCinate svoju cestu vo vyrobe syrov alebo mate
za sebou roky skusenosti, tieto bali€cky vam poskytnu vSetko, ¢o
potrebujete na zdokonalenie svojho remesla.

Stroje, ktoré tu ngjdete,
obsahovali vysoko kvalitné vybavenie, ktoré je nevyhnutné na
vyrobu méakkych, polotvrdych a tvrdych syrov, ako aj iné

su starostlivo vybrané tak, aby

mliecne vyrobky. Kazdé balenie bolo starostlivo zostavené na
zaklade naSich 30-ro€nych skusenosti v tomto odvetvi, pricom
sme skombinovali praktické znalosti so spatnou vézbou od
zékaznikov.

Vsetko prisluSenstvo v balikoch bolo Specialne vybrané tak,
aby zjednodusilo proces vyroby syra, zvysilo funkénost
nasich strojov a v koneénom désledku vam usetrilo ¢as. Tieto
nastroje su nielen praktické, ale aj prispdsobené tak, aby
zabezpecili konzistentné a profesionalne vysledky. Zakaznici,
ktori tieto baliky pouzivaju, ¢asto chvalia, ako im zjednodusuju
pracu a umoznuju sustredit' sa na kreativitu a kvalitu.

* Uvedené ceny sluzia len na informacné Ucely a nezahinaju DPH atd. Presné ceny vam poskytne nas regionalny zastupca MVL

LP L E VN ' K Stefanek. Specialna ponuka plati do 20. 6. 2026 alebo do vypredania zasob, zlavy sa nesgitavaju.

OaTTO =t
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Syrarsky kotlik Mini_ Cheese W et ,
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je urCeny pre zacinajucich vyrobcov syrov, ktori chcu vyrabat
mlie€ne vyrobky a nevadi im vynaloZit' trochu dodatonej ruénej
prace.

Ide o kotlk s ohrevom do 65°C s elektrickymi ohrievaémi a
doplnkové vybavenie, ktoré vam umozni vyrabat Siroku Skalu
mlie€nych vyrobkov.

Viac informécii...

{
L

SKM 50 SKM 100 .. .
Dodatocné vybavenie

= X ik - Miesadlo

*  Vypust DN50 (150 I)
SKM 150 e Stabilna podpera

e
Syrarsky kotol Classic Cheese iy =4
GEN_ €N €eERD) e

je ureny pre zaciato€nikov aj pokroc€ilych vyrobcov syrov, ktori
chcu vyrabat Siroku Skalu mlie€nych vyrobkov a nevadi im
vynaloZit' trochu dodato€nej ruénej prace.

Sada sa sklada z kvalitného a spolahlivého kotla s ohrevom az na
92 °C a doplnkového prislusenstva, ktoré je jednoduché na
pouzivanie a umozni vam vyrabat Siroku Skalu mlie€nych
vyrobkov z pasterizovaného mlieka, ako su jogurty, tvaroh,
Cerstvé a tvrdé syry. Viac informacii...

50,125,200,300 200 300

~
o=
=

SK Classic 50 EL avt. SK Classic 125 EL avt.

Dodatocné vybavenie

J00€ rm € ( m = Ruéna harfa na syr

* Drevena prepravna klietka
SK Classic 200 EL avt. SK Classic 300 EL avt.
cee ( B <= C 2

= gmu smasm * Uvedené ceny su informativne a nezahiiaju DPH atd. Presné ceny vam poskytne nas regionalny zastupca MVL Stefanek . Specialna
PL: VN, K ponuka plati do 20. 6. 2026 alebo do vypredania zasob, zlavy sa neséitavaju.

Pridajte mlieku hodnotu

SKEDF_OPRAVA_16_3 2026



&
Syrarsky kotol ADV  Syr a jogurt w | .t

00-300 EED GENO GEED EEED
so0-650 (D @B | GadEED GEEHED

je urCeny pre zaCiato€nikov aj pokroc€ilych vyrobcov syrov, ktori
chcu vyrabat Siroku Skalu mlie€nych vyrobkov, ale vacésinu Casu
spracovavaju koagulované vyrobky (Cerstvy syr, tvrdy syr,
tvaroh,...).

Sada sa sklada z energeticky usporného a spolahlivého kotlika na
syr s ohrevom az na 90 °C a automatického regulatora MC500, v
ktorom budu vSetky vaSe recepty a zaznamy o spracovani
bezpedne ulozené az do dalSieho spracovania. Automaticka
regulacia kotla a vyber vykonu ohrevu vam umozZnia spracovavat
ako plné, tak aj mensie davky jednoduchym stlacenim tlacidla bez
dodatoéného nastavovania tepelnych procesov. Balik vam umozni
dosiahnut' opakovatelny a kvalitny koneény produkt pri kazdom

spracovani.
|- | i i
; i

200, 300, 500, 650, 1000 100, 200, 300, 500, 650, 1000

500, 650, 1000 100, 200, 300, 500, 650, 1000

Dodatocné vybavenie = Miesadlo Z
= Vyber vykonu ohrevu = Drevena klietka
e Zaznamnik = Nerezovy
= Regulator MC670** ovliadaci panel

(500, 650, 1000 I)

“*Dostupné len v ramci Eurépy

SKH 100 EL ADV+ SKH 200 EL ADV+ SKH 300 EL ADV+
SKH 500 EL ADV+ SKH 650 EL ADV+ SKH 1000 EL ADV+

Y0 < B @~ < B @ 50 ¢

AKCIA trva do 20.6.2026! MVL Stefanek, s.r.o. .
Zlava az do 20% na vybrané zariadenia Zastipenie:  Hlavna 1, 911 05 TRENCIN
na spracovanie mlieka PLEVNIK! Lnfz'1Mg'B°3s lzaZSngag =
Radi Vam poskytneme detailné informacie, knazsky@mvlstefanek.sk
poradime pri vybere, pripadne poradime www.mvistefanek.sk

pri navrhu prevadzky

ponuka plati do 20. 6. 2026 alebo do vypredania zasob, zlavy sa nescitavaju.

f P L EV N’K "\ *Uvedené ceny su informativne a nezahffiaji DPH atd. Presné ceny vam poskytne nas regionalny zastupca MVL Stefanek. Specialna
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Syrarsky kotol PRO  Syr a jogurt Ey

je urCeny pre pokrocilych vyrobcov syrov, ktori hladaju kvalitny,
energeticky usporny, moderny a jednoduchy syrarsky kotol na
vyrobu Sirokej Skaly mlieénych vyrobkov so zameranim na
spracovanie koagulovanych vyrobkov (Cerstvy syr, tvrdy syr,
tvaroh...).

Sada pozostadva z energeticky Uusporného, spolahlivého a
moderného syrového kotla s ohrevom az na 100 °C a
automatickym regulatorom MC500, v ktorom budu vsetky vase
recepty a zaznamy o spracovani uloZené. Dialkovy pristup — WiFi
vam umozZiuje uplnu kontrolu nad prevadzkou kotla na dialku
prostrednictvom telefénu alebo pocitaca, ¢o vam poskytne viac
volného ¢asu a lepSi Zivotny Styl. Automaticka regulacia kotla a
vyber vykonu ohrevu vdm umoznia spracovavat' aj plné, aj mensie
davky jednoduchym stlatenim tladidla bez dodatoéného
nastavovania tepelnych procesov. Balik vam umozni ziskat
opakovatelny a vysoko kvalitny konecny produkt pri kazdom

spracovani. Viac informacii...

300, 500, 650, 1000

200, 300, 500, 650, 1000 200, 300, 500, 650, 1000]

200, 300, 500, 650, 1000

(e

200, 300, 500, 650, 1000

Dodato¢né vybavenie
= Vyber vykonu e  WiFi- vzdialeny pristup
ohrevu e Ovlada¢ MC670**
e Zaznamnik e MieSadlo Z

**Dostupné len v ramci Eurépy

SKH 200 EL PRO SKH 300 EL PRO SKH 500 EW PRO
= —
SKH 650 EW PRO SKH 1000 EW PRO

e I - eoc (T

* Uvedené ceny st informativne a nezahffiaju DPH atd. Presné ceny vam poskytne nas regionalny zastupca MVL Stefanek. Specialna

PL E VN ' K ponuka plati do 20. 6. 2026 alebo do vypredania zasob, zlavy sa nescitavaju.

Pridat hednotu mlieku
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Syrarsky kotol 20 - PRO Cheese & et O

GEED €[ CEE» aTEED

je ur€eny pre pokrocilych vyrobcov syrov, ktori hladaju kvalitny,
energeticky usporny, moderny, a lahko pouZitelny kotol
na vyrobu syra pre vyrobu Sirokej Skaly mlie€nych vyrobkov, so
zameranim na koagulované vyrobky, ako su Cerstvy Syr,
tvrdy syr, a tvarohovy syr.

Kotol sa vyznacuje Specialne navrhnutym tvarom 20 (double-O), ktory
zaistuje optimalnu manipulaciu so syreninou, SetmejSie spracovanie a
lepSie oddelenie srvatky. Tento inovativny dizajn zvySuje vytaznost
~ syra (menej syrového prachu), ¢o vedie k vysSej efektivnosti a
]"\’ ziskovosti. Obsahuje energeticky usporny a spolahlivy kotol s

N ) ohrevom az do 100 °C (s dvojdielnym krytom) a automaticky
regulator MC670, v ktorom su bezpe€ne uloZené vSetky receptury a
! zadznamy o spracovani. Vzdialeny pristup cez WiFi umoZnuje plna
“« kontrolu prostrednictvom telefonu alebo pocitata, o poskytuje
vacsiu flexibilitu. Automaticka regulacia a nastavitelny vykon
ohrevu umoznuju spracovanie plnych aj menSich davok stlacenim
jediného tlacidla, ¢im sa zakazdym zabezpelia konzistentné
vysledky a vysokokvalitné produkty. Viac informacii...

I

SKH-20 1000 EW

Dodatoéné vybavenie = Vyber vykonu ohrevu
/|—96’€ rm e Modul ohrevu 3_2 EW e  Regulator MC670**

= Modul — chladenie 1_2 e Zaznamnik
e Modul pre automaticki e  WIiFi- vzdialeny pristup
regulaciu teploty e MiesagZ
*  Elektricky vykurovaci
Preco zacat'? SRet ek
Vas zaCinajuci podnik v oblasti spracovania **Dostupné len v ramci Eurépy

mlicka moze byt spodiatku maly, ale mdzete ho

rozSirit zvySenim poctu vyrobnych dni alebo q
sérii. Predajom 1 400 litrov surového mlieka - O - =

tyzdenne zarobite roéne EUR. Ak 4 f 200’% ‘E’Z,'

investujete do vyroby syra (3 dni v tyzdni) a - =
zaroven budete 4 dni predavat surové mlieko, / - litrov mlieka - >
Ly e . . [ denne © -
vas rocny prijem by mohol vzrast na [ | 3 :
EUR - Co predstavuje navySenie o \
EUR roéne.
Tvrdy syr S o"
produkt mlieka (0,44 (17.5 €/kg) miieko
€/1) (0,44 €N1)
rocny hruby
prijem 31710 € 72900 €
Roe?;fg{f 2;12 ‘:;ﬁg:ga Rocny prijem z predaja syra a surového mlieka
naklady 23780 € 37 500 €
zisk 7930 € 35400 €

PLEVNIK




Stdl syrarsky BASIC_SM

Stdl na syr Plevnik SM je nevyhnutny pre vSetkych vyrobcov syrov.
Vdaka zvySenému okraju poskytuje nielen velku pracovnu a
odkladovu plochu, ale umoznuje aj kontrolované odkvapkavanie.
Da sa vyuzit na rézne ucely, napriklad na plnenie jogurtov alebo
odkladanie foriem na syr a iného mliekarenského vybavenia.

Vdaka podvozku na kolieskach je idealny na prepravu syra do
lisovne alebo soliarne. Odkladacia polica, ktord je sucastou
balenia, zdvojnasobuje odkladaciu plochu. Tu je mozné vyuzit na
odkladanie a odkvapkavanie foriem, harf a inych predmetov.

Viac informacii...

Prislusenstvo
= Polica pod stolom

SM 97 SM 147 SM 199

Y @O € ) < § B o€ (T

Stél syrarsky ADVANCED SOM

Stél na odkvapkavanie syra SOM umozZnuje prijimanie syrovej hmoty,
odkvapkavanie srvatky, ruéné predlisovanie a ruéné krajanie.
Skvelé rieSenie pre zaciatonikov aj pokrocilych syrarov, ktori chcu
vyrabat syreninu a rézne druhy syrov a su pripraveni venovat
tomu trochu ruénej prace.

Odkvapkavacia mriezka z nehrdzavejucej ocele na dne
zabezpecuje lepSie a rychlejSie odkvapkavanie srvatky po celej
ploche dna. Pre lepSie vyuZitie obmedzeného priestoru v syrami
obsahuje tento balik aj odkladaciu policu s velkou odkladacou

plochou pre syrové formy, harfy a iné predmety. Viac informacii...

Prislusenstvo
= (Odtokova mriezka na dne
*  Police pod stolom

SOM 109 Pokrocily SOM 158 Pokrocily

* Uvedené ceny st informativne a nezahiiaju DPH atd. Pre presné ceny kontaktujte nasho regionalneho zastupcu MVL Stefanek .

PL E VN ’ K Specialna ponuka plati do 20.6.2026 alebo do vypredania zasob, zlavy sa nedaju kombinovat.

Pridat hednotu mlieku
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St6|, predlis alis 3v1, POS 50 Tento lis je uréeny pre pokrogilych vyrobcov syrov i

zaciatocnikov, ktori sa snazia o konstantnu vysoku kvalitu tvarohu,
makkych, polotvrdych a tvrdych syrov a spracovavaju od 100 do
500 litrov mlieka na jednu davku. Procesy sa daju lahko
prispbésobit  réznym davkam vdaka pohyblivej bocnej
odkvapkavacej mriezke.

Oceneny viacucelovy pneumaticky odkvapkavaci predlis POS 50
umoznuje  jednoduché a  ergonomické  odkvapkavanie,
predlisovanie a lisovanie syrovej hmoty.

Vdaka 3-stupriovej manualnej regulacii tlaku je zarucena vyssia a
konstantna kvalita a vdaka medzipodloZzkam z PE je zabezpecené
rovnomerné rozlozZenie lisovacej sily na viaceré formy na syr. Viac

——

Prislusenstvo
POS 50 = 3-stupfiova manualna regulacia

tlaku
o T
o - Odtokova mriezka na dne

Predlis a lis PRP-R

Je uréeny pre pokro€ilych vyrobcov syrov, ktori chcu vyrabat
tvaroh, mékké, polotvrdé a tvrdé syry s konstantne vysokou kvalitou
v mnozstve az 70 / 120 kg syra.

PRP-R umoznuje profesionalne spracovanie: prijem syrovej hmoty,
odvod srvatky, predlisovanie, ruéné krajanie syrovej hmoty na
pozadované bloky syra a lisovanie pomocou syrovych foriem.
Procesy sa daju lahko prispdsobit réznym Sarziam vdaka
pohyblivej bocnej odvodnovacej mriezke. Praca s PRP-R je
ergonomicka. Vdaka multifunkénosti Setri as a priestor.
3-stupfiova manualna regulacia tlaku ponuka prednastavenie troch
réznych urovni tlaku, ¢im sa zabezpecuje vy3$Sia a konstantna
kvalita vyrobkov. Odkvapkavacia mriezka z nehrdzavejucej ocele
na dne zlepSuje a urychluje odkvapkavanie srvatky po celej ploche
dna. Viac informécii...

Dodatocné vybavenie
= 3 manualne regulacie tlaku
=  Odtokova mriezka na dne

PRP-R 70 PRP-R 120

o (I - o CEDD
* Uvedeneé ceny st informativne a nezahffiaju Li-ri atd. Pre presné ceny kontaktujte nasho regionalneho zastupcu MVL Stefanek .

PLEVN'K Specialna ponuka plati do 20.6.2026 alebo do vypredania zasob, zlavy sa nescitavaju.

£VYSIT hodnotu miieka
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Mechanicky lis na syr MS-U je ureny pre zaciatoénikov a
v8etkych, ktori hladaju jednoduchy a rovnomerny spdsob lisovania
syra pomocou zavazi. Nie je potrebna elektricka energia ani stlaceny
vzduch. Medzivrstvy z PE zabezpeuju rovnomerné rozloZenie
lisovacej sily na viaceré formy na syr.

Odkladacia polica ponuka velku odkladaciu plochu na uskladnenie
a odkvapkavanie foriem, harf a dalSich predmetov, ¢im sa zlepSuje

vyuzitie priestoru v mliekarni. Viac informacii...

\

MS - U2 MS - U3

L@ T e (IO

-
iz
o

Lis PPS-U

Tento balik s lisom na syr PPS-U je uréeny pre syrarov s vySSimi
narokmi a vdaka jednoduchému ovladaniu aj pre zaciato¢nikov.
Vyuziva stlaceny vzduch a zabezpecuje efektivne lisovanie 50-150
kg syra.

Vdaka 3-stupfiovému manualnemu nastaveniu tlaku ponuka vyssSiu
kvalitu a konzistentné vlastnosti vasho syra.

Medzivrstvové PE dosky zabezpeluju rovnomerné rozloZenie

lisovacej sily. Viac informaci. ..

PPS - U2 PPS - U3
R - <

*_Uvedené ceny st informativne a nezahriiaji DPH atd. Pre presné ceny kontaktujte nasho regionalneho zastupcu MVL Stefanek .
Specialna ponuka plati do 20.6.2026 alebo do vypredania zasob, zlavy sa nescitavaju.

PLEVNIK

Pridat hodnotu mlieku
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Zreci box na syry 0ZS

Ak chcete dosiahnut optimalnu kvalitu, chut a dalSie vlastnosti
svojich syrov, je zreci box na syry OZS 700 alebo 1400 idealnym
rieSenim. Vdaka systému regulacie teploty a vihkosti vytvara skrifia
idealne podmienky pre kontrolované a opakovatelné zrenie syrov.
Pre este lepSie vyuZitie priestoru v OZS obsahuje v akcii 2 dalSie
nerezové rosty pre OZS 700 a 4 pre OZS 1400. Viac informacii...

“ ﬂ'“lll':mlt IR

AN
.///l/ll MY

T

0ZS 720 0OZS 1420

e CTE e (I

Zreci box na jogurty OZF

Na fermentaciu a chladenie jogurtu a kyslomlie€nych vyrobkov.
Pre mlieéne vyrobky odporiéame box na fermentaciu OZF 700
alebo 1400. Vdaka regulovanej teplote vytvara skrifa idealne
podmienky pre kontrolované a opakovatelné kvasenie. To znamena,
ze lahko dosiahnete stalu kvalitu, chut a dalSie vlastnosti vaSich
kvasenych vyrobkov — bez ohladu na ro€né obdobie.

Pre este lepSiu funkénost sme pridali 2 dodato€né police pre OZF

700 a 4 pre OZF 1400. Viac informacii. ..

OZF 720 OZF 1420

_»€ 183 Lol 00 €

* Uvedené ceny st informativne a nezahifiaji DPH atd. Pre presné ceny kontaktujte nasho regionalneho zastupcu MVL Stefanek .
PL E VN ’ K Specialna ponuka plati do 20.6.2026 alebo do vypredania zasob, zlavy sa nedaju kombinovat'.

Pridajte mlieku hodnotu

SKEDF_OPRAVA_16_3 2026




Maselnica PJ

Maselnica Plevnik je moderné zariadenie na rychlu a efektivhu
vyrobu masla. Zabezpecuje vynikajuci vytazok: 50-60 % masla zo
smotany. Maselnica je skvelou prilezitostou na rozSirenie vasho
sortimentu.

Do balika sme pridali vy§Siu stabilni podperu pre ergonomickejsie
pouzivanie modelov PJ 25 a PJ 50. Viac informacii. ..

i

o
N

Dodatocné vybavenie
= \/ySSia stabilna podpora

PJ 13 PJ 25 PJ 50

Odstredivka SP

Separator SP je efektivne zariadenie na extrakciu smotany a svojmu preciznemu dizajnu a vyrobe su procesy opakovatelné
odstredeného mlieka zo surového mlieka. Umozriuje a zaruuju konstantni kvalitu vasich vyrobkov. Viac
spracovavaciu kapacitu od 125 do 600 litrov za hodinu. Vdaka informacii. ..

SP 130 SP 315 SP 600

Il e Pl s B o

F P L EV N’K * * Uvedené ceny su informativne a nezahffiaji DPH atd. Presné ceny vam poskytne nas regionalny zastupca MVL Stefanek. Specialna

ponuka plati do 20. 6. 2026 alebo do vypredania zasob, zlavy sa nescitavaju.

Pridat hodnotu mlieku
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Vana na solenie syrov BS

Vana BS je uréena pre vyrobcov syrov, ktori spracuju 100 az 500
litrov mlieka denne. Namacanie syra v slanom naleve pomaha pri
tvorbe syrovej kéry, ktora syru dodava lepsiu Strukturu, rovnomernu
slanu chut a aromu. Sietky na ponorenie, ktoré su sucastou
balenia, este viac ulah€uju pouZivanie solnej vane a Setria vam
Cas, pretoZe syr staci ponorit a nemusite ho obracat. Viac

informacii...

BS 50 BS 100

Koagula¢na vana KB

Koagulaénd nadoba KB je uréend na vyrobu koagulovanych
vyrobkov, ako je tvaroh a iné makké syry. Poskytuje vyhodny
spésob zvySenia kapacity a efektivnosti syrarne. Vdaka
koagulaénej nadobe mate moznost vyuzivat syrarsky kotol alebo
pasterizator na dalSiu vyrobu, ako je pasterizované mlieko, rézne
druhy syrov, jogurty atd., zatial o sa v koagulaénej nadobe vyraba
syrenina.

Kryt, ktory je sucastou balika, vam pomézZe udrzat teplo a
zabezpecdit mikrobiologicki bezpecnost hmoty.

i

KB 210 KBN 500

* Uvedeneé ceny su informativne a nezahfnaju DPH atd. Pre presné ceny kontaktujte nasho regionalneho zastupcu MVL Stefanek.
Specialna ponuka plati do 20.6.2026 alebo do vypredania zasob, zlavy sa nescéitavaju.

PLEVNIK

odnotu mlieku
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Obraca¢ multiforiem MSO

Obraca¢ multiforiem MSO je ur€eny na odkvapkanie makkych syrov
pod ich vlastnou hmotnostou a na otacanie velkého mnoZzstva foriem
v jednom kroku. Obracac je prispésobivy podla objemu mlieka, ¢o
vam umoznuje stohovat' viacero foriem na seba. Viac informacii...

AKCIA trva do 20.6.2026!

Zlava az do 20% na vybrané zariadenia

na spracovanie mlieka PLEVNIK!

Radi Vam poskytneme detailné informacie,
poradime pri vybere, pripadne poradime
pri navrhu prevadzky.

MVL Stefanek, s.ro.
Hlavna 1,911 05 TRENCIN
Ing. Miroslav Knazsky

MSO - U6 MSO - U10 +421 903 248 926

knazsky@mvlstefanek.sk
)
www.mvlstefanek.sk

1

SMO U10

* Uvedené ceny su informativne a nezahffiaji DPH atd. Presné ceny vam poskytne nas regionalny zastupca MVL Stefanek. Specialna
PL E VN ’ K ponuka plati do 20. 6. 2026 alebo do vypredania zasob, zlavy sa nescitavaju.

Pridat hodnotu mlieku
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